Przepis na udane gofry :)

Sktadniki:
* 1i1/2 szklanki maki pszennej lub tortowej

1tyzeczka proszku do pieczenia
= szczypta soli

2 tyzeczki cukru pudru lub cukru

1tyzka cukru wanilinowego (lub 1+yzeczka ekstraktu z wanilii)

1/2 szklanki oleju roélinnego (np. stonecznikowego) lub roztopionego masta

* 2j3ja

1szklanka mleka

Przygotowanie:

Rozpoczynamy od wymieszania sktadnikdw suchych. Make wsypac¢ do miski, dodac¢ proszek
do pieczenia, sol, cukier, cukier wanilinowy. Wszystko wymieszac a nastepnie dodac jajka, olej
roslinny oraz mleko. Zmiksowac¢ mikserem na gtadka mase. Ciasto mozna odstawi¢ na chwile
(na okoto 10 - 15 minut), nie jest to jednak konieczne. W tym czasie rozgrzac gofrownice. Gofry piec
przez okoto 3 - 3,5 minuty lub przez czas podany w instrukcji gofrownicy.

Gofry po upieczeniu mozemy posypac cukrem pudrem i pola¢ syropem klonowym, lub podawac
z ulubionymi dodatkami.

Smacznegqo! )



